Retigo Combionline | Cookbook | Pork 7.4.2020

Veprovy bucek peceny

Cuisine: Czech
Food category: Pork

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo

Program steps
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
Veprovy bok s.k. 2 kg na kosticky poté do masa vetfeme Cesnek se soli ,kminem a
Sal 0.05 kg drcenym pepfem dle chuti muzeme i pfridat bylinku.
Pepf berevny 0 kg Bucek svineme do rolady a smotame motouzem.
Kmin 0 kg Do smaltované GN 40mm vysokeé vlozime kosti a cibuli
Cesnek 005 kg nahrubo nasekanotj ,na né ) |
. . . prdame roladu z bucku ,podlijeme vodou a pivem.
Cerstvé bylinky 0 kg
Cibule 0.25 kg Takto pripravenou peceni vliozime do konvektomatu s
Pivo tmave 0.5 L pfipravenou teplotou v né a na program vyse uvedeny ,v

prubéhu peceni podlévame vodou a prelévame vypekem.

Po té z vypeku muzete dle libosti pripravit stavu.

Recommended accessories

Enameled GN
container



